LABORATOIRE DE CONTROLE DE QUALITE « SABRINNEL »
Autorisé par Décision du Ministre du Commerce N°877 du 23/06/98 -N°017/2005 - N°005/2010 - N°017 du 04/05/14
Autorisé par le Ministere de I’Aménagement du Territoire et de I’'Environnement N°1029/DAM/2011 du 19/06/2011

Agrée par l'union algérienne des sociétés d’assurances et de réassurances N°45et 53 /2012du 02/09/2012

Agrée par les tribunaux N° 002/16 du 16/06/2016

OFFRE DE SERVICE

Nous avons |I'honneur de vous proposer, par la présente les services que réalise notre labo-
ratoire dans le cadre de ces activités et son champ d’intervention pour toutes questions relatives au
contréle de la qualité.

Le laboratoire propose ces compétences requises :

° En matiére d’inspection ,d’expertise judicaire et de controle de qualité et de conformité des
produits et matiéres premieres agroalimentaires, laitiers, restauration collective ,produits chi-
miques et cosmétiques.

° En matiére d’analyse d’eau

° Etude d’'impact d’environnement

Le laboratoire est agrée par décision du ministére du commerce N°877/98 du 23.06.1998 et
c’est le premier laboratoire privé certifie ISO 9001 VERSION 2008 par SGS, fait intervenir un per-
sonnel hautement qualifié et de haut niveau a titre d’ingénieur d’état spécialisé particulierement
dans les analyses microbiologiques, physico-chimiques et toxicologiques.

A cette occasion, nous vous informons que notre laboratoire jouit d’'une rapidité et d’une fia-
bilité. Notre devise est la contribution a I'amélioration de la qualité.

Nous vous assurons que les meilleurs soins vous seront apportés et que les analyses seront
effectuées au moment de leurs réceptions.

Notre politique est de garantir a tout moment un niveau de qualité répondant aux besoins
spécifiques de nos clients.

Notre expérience d'une vingtaine d’année , nous voulons la mettre a votre service et ré-
pondre a vos besoins.

Les résultats vous seront résumés dans un proces verbal avec interprétations et conclusions
rehaussées de conseils et recommandations.

Pour ce faire n’hésiter pas a nous consulté a I'adresse précitée.

Dans la perspective d’une collaboration, veuillez agréer, monsieur, L'expression de notre
profond respect.

cofrac
N° 17 brise marine -Bordj El Bahri, W. ALGER
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I/ PRODUITS LAITIERS

ANALYSE MICROBIOLOGIQUE :
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11/ GRAISSES ANIMALES ET VEGETALES ET LES HUILES

ANALYSE MICROBIOLOGIQUE
ANALYSE PHYSICO-CHIMIQUE

Analyse sensorielle

PH s £ g

Humidité

Extrait sec totale
Teneur en sel
Matiere grasse
Acidité oléique
Densité

Indice d’acide
Indice de réfractio
Indice de peroxyde
Indice d’iode
Indice de saponification

Teneur en matiere non grasse - Impuretés - Point de fusion

111/ CEREALES & DERIVES ET ALIMENTATION DE BETAIL

ANALYSE MICROBIOLOGIQUE :
ANALYSE PHYSICO-CHIMIQUE

é - Cendre - Acidité - Protéine - Matiére grasse

, Sodium, Fer, Phosphore - Activité ureasique

insoluble dans I'acide chlorhydrique - Poids Spécifique — Impuretés

Solubilité des protéines - Résidu d’extraction - Indice de rouge de crésol




IV/ SODA, JUS DE FRUITS ET EAUX FRUITEES

ANALYSE MICROBIOLOGIQUE
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V/ CAFE ET THE

ANALYSE MICROBIOLOGIQUE
ANALYSE PHYSICO-CHIMIQUE

Humidité — Extrait sec totale - Dosage du la théine - Alcalinité des cendre dans I'eau
Cendre insoluble dans I'acide chlorhydrique - Cendre soluble dans 'eau — Dosage de la
caféine - Impuretés - Défauts des grains de café




VI/CONSERVES ET SEMI CONSERVES

EPREUVE DE STABILITE
ANALYSE PHYSICO-CHIMIQUE

Analyse sensorielle - PH - % eau - Densité - ABVT

Sucre totaux - Sucre réducteurs - Degré brix - % pectine

Indice de réfraction -Teneur en sel - Teneur en matiere
grasse - Impureté insoluble dans I'eau - Contenance /poids
égoutté - Résistance du vernis d’emballage - étude de mi-
gration de I'emballage.

VII/CONFISERIE (BONBON, CHOCOLAT), SUCRE ET MIEL

ANALYSE MICROBIOLOGIQUE
ANALYSE PHYSICO-CHIMIQUE

Analyse sensorielle - PH— % eau - Sucre totaux - Sucre réducteurs— Teneur en
4 / el - - . 4 -
grasse —’Perelne - Teneur en sucre interverti—Cendre conductimétrique
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VIIl /PRODUITS COSMETIQUES ET D’HYGIENE CORPORELLE ET PARA-PHARMACEUTIQUE
ANALYSE MICROBIOLOGIQUE + ANALYSE PHYSICO-CHIMIQUE

Caractéres organoleptique - PH - % eau - Matiére volatile - Degré alcoolique -

Matiére active anionique - Matiére active cationique - Teneur en formaldéhyde.

Alcali libres - Teneur en acides gras libre - Teneur en chlorures - Pouvoir bactéricide et
fongicide - Analyse de toxicité cutanée - transcut€ de

ﬁ et oculaire

IX/AGENT DE SURFACE (liquides et poudres)

ANALYSE MICROBIOLOGIQUE — POUVOIRE BACTERICIDE & FONGIQUE
ANALYSE PHYSICO-CHIMIQUE

Caracteres organoleptique - PH- Teneur en acide chlorhydrique dans les détergents
Teneur en hydroxyde de sodium dans les détergents -Teneur en acide sulfurique dans
les détergents -Teneur en ammoniaque dans les détergents
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X/ RESTAURATION ET COLLECTIVITE

Analyse microbiologique - Analyse physico-chimique

Analyse toxicologique - Audit de qualité— Etude de stabilité des produits
Controle de I'hygiene du personnels et salubrité des surfaces de travail
Vérification des températures des chambres froides

Vérification de la qualité d'huile de friture - Vérification des DLC

Conseils en bonne pratique d’'hygiéne he




X1/ EAU DE BOISSON ET EAU DE REJET

PARAMETRE D'ANALYSE

ANALYSE MICROBIOLOGIQUE

AGENT DE SURFACE
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DURETE
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FLUORURES

Fer

HYDROCARBURE

PARAMETRE D'ANALYSE

HUILES ET GRAISSES

MAGNESIUM

MANGANESE

MATIERE EN SUSPENSION
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[ ﬁ PLANCTON
PLOMB
POTASSIUM

RESIDU SEC A 105°C
SILICE SIO2
SELENIUM

SODIUM

TDS

SULFATE SO4--
STRONTIUM
SULFURE

SOUFRE

TA - TAC

STRONTIUM
TURBIDITE
BERYLIUM

ZINC
H2S Hydrogéne sulfure




